UNE EQUIPE NATIONALE EXPERTE POUR ASSISTER, ACCOMPAGNER ET FORMER
Expérience et proactivité a votre service

Une équipe rattachée a la Direction Achats de Compass Group pour vous former et veiller a la bonne utilisation de notre outil. Nous
intervenons sur vos performances financiéres, la conception de vos menus, vos problématiques hygiéne et qualité, la gestion de
vos fournisseurs, les formations...
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DES CELLULES REGIONALES POUR SOULAGER AU QUOTIDIEN
Disponibles 5J/7 pour vos équipes

Chaque cellule Optim'Appro s'occupe de la gestion administrative et des relations fournisseurs pour permettre aux chefs de se
concentrer sur leur coeur de métier : cuisiner. Leur force ? Leur réactivité pour vous aider a trouver des solution, aider a la gestion
des litiges et accompagner votre chef grace a I'animation de la mercuriale.
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